EFins

Nos Entrées Froides

Assiette de Saumon mariné par nos Soins

Mi-cuit de Foie Gras de Canard mariné au Muscat d’Alsace
Paté en Croute de Noix de Porc et Foie Gras de Canard

Salade tiede de Pommes de Terre, (Euf poché et Jambon de Pays

Nos Entrées Chaudes

Ravioli ouvert du Braconnier (écrevisses, escargots et grenouilles)

La douzaine d’Escargots facon « Papa René »

Escalope de Foie Gras de Canard poélée, panée au Pain d’Epices et Miel
Tarte Fine de Boudin Paysan et Oignons confits

Notre Soupe au Caillou

Nos Poissons

La Truite des Hauts Simplement Meuniére

Filet de Dorade royale en Ecailles de Pommes de Terre

Paupiette de Sandre aux Champignons des Bois, Bouillon d’Herbes
Dos de Cabillaud roti, embeurrée de Choux et Beurre rouge

Nos Viandes

Piéce de Beeuf grillée et sa Tombée d’Echalotes
Téte de Veau Vinaigrette et Légumes de Cuisson
Fricassée de Rognon de Veau au Porto

Tatin de Lapin aux Légumes oubliés

Civet de Biche en Paupiette de Choux

Mignon de Porc en Croiite vosgienne

Nos Desserts

Tarte Fine aux Pommes et sa Glace Vanille
Mi-cuit au Chocolat (2 commander en début de repas)
Créme Briilée aux Myrtilles

Assortiment de Glaces et Sorbets

Assiette de Desserts oubliés de Mamie

Terrine de Quetsches au Pain d’Epices

Taxes et service compris

11.00 €
17.00 €
13.00 €
12.00 €

14.00 €
12.00 €
19.00 €
11.00 €

8.00 €

15.00 €
17.00 €
20.00 €
19.00 €

20.00 €
17.00 €
17.00 €
20.00 €
17.00 €
18.00 €

8.00 €
8.00 €
7.00 €
6.00 €
8.00 €
7.00 €



Menu Enfant (- 12 ans ) a 10.00 €

Assiette de Cochonnailles et Crudites
Ou
Le Potage du jour

R

Steak haché de Beeuf, Frites
Ou
Poisson pané au Beurre Blanc, Pates
Ou
Plat du Jour
ReRr

Creme Caramel
Ou
Coupe Glacée

Les Incontournables du Coq a I’Ane

Assiette du Coq a I’Ane servie avec du Chevre

Chaud 12.00 €
Tk

La Choucroute Strasbourgeoise 18.00 €
k%

La Tartiflette du Coq a I’Ane 10.00 €
ek

Jambon a I’Os

et ses Ripés de Pomme de Terre 14.00 €
ek

Croutons de Munster, fine Salade

aux Lardons 10.00 €

*kk

Raclette ou Fondue Savoyarde (Min 2 Pers )
16.00 € par personne
servie avec Pommes de Terre en Robe des Champs,

Salade Verte et Charcuterie
%k

Le Hamburger du Biicheron

et sa garniture des Hauts
xx%

17.00 €

La Cote de Beeuf grillée pour une personne
280g Pommes sautées, Salade verte 23.00 €

Menu a I’Ardoise a 18.00 €

Sur Ardoise
(Sauf Samedi & Dimanche)

Menu du Marcheé a 24.00 €

« Tous les jours Midi et Soir »

Formule Rapide a 15.00 €

« Tous les Midis
Sauf Samedi et Dimanche »

Entrée + Plat
Ou
Entrée + Dessert
Ou
Plat + Dessert

Avec 1 Café
Et
1 Verre de Vin
ou
Y% Eau minérale

Café.......coauuueu.n. 1.80 €
1l Eau Minérale... 3.00 €
% Eau Mineérale... 2.60 €

B

(Viande Bovine d’Origine Francaise)

Taxes et service compris
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